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M I T T E I L U N G E N
für Kunden und Interessenten der

Em. O.Univ.Prof. Dr. Werner Pfannhauser KG

BEGUTACHTUNG VON LEBENSMITTELN– INFORMATIONSVERMITTLUNG- BERATUNG

AUSGABE April 2015
Büro Wien : A - 1180 Wien, Kreuzgasse 79

Ruf: +43 1 4703586;0664 14 0 15 43 Fax: +43 1 470 29 99

Mobil : 0664 / 14 0 15 43 – 24 Stunden - Dienst
Büro Graz : A – 8081 Heiligenkreuz a.W., Großfelgitschberg 33
e-Post : werner.pfannhauser@tugraz.at, kanzlei-kg@pfannhauser.at; office@pfannhauser.at
UID: ATU60749934 Firmenbuch Nr. 169652p

Internetz – Leitseite : www.pfannhauser.at
Lieber Kunde, lieber Interessent !
Ich hoffe Sie hatten ein frohes, erholsames Osterfest 
Jetzt geht es wieder los !

Was immer geschieht, wir sind für Sie da.
Wer von der Lebensmittelaufsicht beanstandet wird
der müßte sofort reagieren.

Schritt 1 : Prüfung, ob die Beanstandung zu Recht besteht oder ob es Einwände gibt.

Schritt 2 : wenn Einwände, dann sofort dagegen Einspruch erheben

Wir erstellen gerne eine Gutachtliche Stellungnahme, die dann ein Rechtsanwalt zum Einspruch gegen die Beanstandung verwendet.

Übrigens: unsere Erfolgsquote ist sehr hoch !

Wenden Sie sich an

Sachverständigenkanzlei 
Em. O.Univ. Prof Dr. Pfannhauser

e-Post : werner.pfannhauser@tugraz.at
Mobilruf: 0664 / 14 0 15 43

Der Sachverständige wird von vielen Firmen und Gerichten  mit Gutachten beauftragt.

Sogar das oberste deutsche Gericht, der Bundesgerichtshof Karlsruhe hat den Sachverständigen für ein Gutachten bestellt.

Auch daraus ist die Qualität der Sachverständigenkanzlei zu erkennen.

WER SICH NICHT WEHRT LEBT VERKEHRT !
Fragen kostet nichts !

Aus der Wissenschaft

Reis richtig kochen
Eine US-amerikanische Studie, veröffentlicht bei einem Kongress der Amerkanischen Chemikergesellschaft zeigt erstmalig, daß bestimmte ausgewählte Kochmethoden für Reis dessen Kaloriengehalt um mehr als die Hälfte verringern kann.
Hier der Originaltext :

“Because obesity is a growing health problem, especially in many developing countries, we wanted to find food-based solutions,” said team leader Sudhair A. James, who is at the College of Chemical Sciences, Colombo, Western, Sri Lanka. “We discovered that increasing rice resistant starch (RS) concentrations was a novel way to approach the problem.”

Die Methode beruht auf der Zufügung von Kokosöl zum Wasser in dem Reis gekocht wird.
Omega-3-Fettsäuren sind höher in Rindern, die auf der Weide gefüttert werden
In Comprehensive Reviews in Food Science and Food Safety wird nachgewiesen, daß der Fettgehalt in Rindern ernährungsphysiologisch günstiger ist, wenn es sich um Fleisch von Weiderindern handelt.

Referenzwerte für Selen

Im EFSA Journal 2014;12(10):3846 wurde die erforderliche Selenaufnahme für Erwachsene mit 70µg/Tag, für Kinder von 1 bis 3 Jahren 15 µg/ Tag festgestellt.

Selen ist ein Spurenelement mit Einfluß auf das Immunsystem.

Die zugelassenen gesundheitsbezogenen Angaben können in (EU) Nr. 432/2012 eingesehen werden.
Das verspricht der Sachverständige und Eigentümer :

Ich bin für Kunden und Interessenten 24 Stunden am Tag erreichbar.

Ich werde Ihre Sache immer wirkungsvoll, fachkundig und erfolgreich verteidigen.

Ich habe mit meinen Mitarbeitern eine hohe Erfolgsquote und werde diese beibehalten.

Ich bin in Österreich aber auch in der EU und darüber hinaus von Südkorea bis Dubai bekannt und geschätzt. Daher können Sie mir vertrauen.

Warten Sie nicht, tun Sie was !
RUFEN SIE AN 0664/14 0 15 43
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